
Course コース/

Upgrade アップグレード/

彩り寿司御膳
Assorted Sushi Gozen

＋￥2,200

すき焼き御膳 
Sukiyaki Gozen

和風御膳 
Japanese Cuisine Gozen

Dinner Menu
(ご宿泊のお客様限定 / Exclusive to Hotel Guests) 

常陸牛すき焼き御膳 
Hitachi Beef Sukiyaki Gozen

＋￥1,980

季節の和洋懐石コース 
Seasonal Fusion Kaiseki Course 

＋￥3,850

至極のBBQプラン (7月〜9⽉限定）
The Premium BBQ Plan(Seasonal Ju-Sep) 

＋￥8,800

常陸牛サーロイン・美明豚・本日のカルパッチョ・
旬の焼き野菜・アヒージョ・バケット等

※ Setup fee included.
※ Served on the restaurant terrace. Please note service may be
unavailable in case of inclement weather.

※ 設置代込
※ レストランテラスでのご案内のため、天候によりご案内できない
場合がございますので、あらかじめご了承ください

Hitachi Beef Sirloin, Bimei Pork, Today’s Carpaccio, 
Grilled Seasonal Vegetables, Ajillo and Baguette, etc.
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Delivery デリバリー/

洋食プラン  
Western-style Plan

和食プラン  
Japanese-style Plan

フェアウェイフロントヴィラデリバリープラン限定 /  Fairway Front Villa Delivery Plan Only)

/ お食事Meal Menu

寿司盛り合わせ
(2人前～)

お食事セット(ライス・味噌汁・香の物)

おにぎり
(2個)

Assorted Sushi (for 2 or more)

Meal Set (Rice・Miso soup・Pickles)

Rice Ball (2pcs)

2/4



Hitachi Beef Sirloin Steak (200g)  

*Reservation-required menu

Assorted Sashimi (for 2 or more)

Assorted Tempura (for 2 or more)

Sweet and Sour Pork with Black Vinegar

Crispy Fried Chicken with Scallion Sauce

Horse Meat Sashimi

Salt-Grilled Beef Tongue

Assorted Sausages

Fresh Farm Salad

Zangi - Hokkaido-style Deep-Fried Chicken 

Tatsuta-age - Deep Fried Chicken

Yuba Sashimi (Tofu Skin)

Assorted Pickles

Fried Mexicali

Cheese Salami

Salted Squid

Okukuji Konnyaku Sashimi

Edamame Beans

Chilled Fresh Tomato

Fried Shrimp

常陸牛サーロインステーキ
(200g)

*予約限定メニューです

刺身盛り合わせ
(2人前～)

天ぷら盛り合わせ
(2人前～)

黒酢の酢豚
(国産豚使用)

油淋鶏(つくば地鶏使用)

馬刺

牛タン塩焼き

ソーセージ盛り

農園サラダ

北海道仕込み手羽中ザンギ

鶏の竜田揚げ

湯葉の刺身

お新香盛り

目光のから揚げ

チーズサラミ

イカの塩辛

奥久慈こんにゃくの刺身

茶豆

冷やしトマト

小海老のから揚げ

/ おつまみAppetizer

/ デザートDessert

ケーキセット (コーヒー
or
紅茶付) Cake Set (With Coffee or Tea)
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Whisky (S)

Whisky (W)

Highball

Shochu (Potato・Barley)

※ On the Rocks, with Water, Hot water or Soda

Chuhai

Sour

Japanese Sake (180ml)

Kujinoyama (Cold 300ml)

Ibaraki Local Sake Tasting Set

Plum Wine

Glass Wine (Red/White)

Draft Beer (Glass)

Draft Beer (M)

Bottled Beer (M)

Hitachino Next Beer (330ml)

ウィスキー
(S)

ウィスキー
(W)

ハイボール各種

焼酎各種
(芋・麦)
※ロック・水割・お湯割・炭酸割

酎ハイ各種

サワー各種

日本酒(一合)

久慈の山
(冷酒300ml)

茨城の地酒飲み比べセット

梅酒

グラスワイン(赤/白)

生ビール
(グラス)

生ビール
(中)

瓶ビール
(中)

常陸野ネストビール
(330ml)

BEER

OTHER
DRINK

Drink / お飲み物

Whisky

Manyuki (Potato・Barley・Rice)

Ajimukura (Potato)

Imogami (Potato)

Ari (Potato)

Tominohozan (Potato)

  Mineral Water

  Soda

  Ice Set

  Lemon (1 pcs)

ウィスキー各種

漫遊記
(芋・麦・米)

安心院蔵
(芋)

いも神
(芋)

蟻
(芋)

富乃宝山
(芋)


 
ミネラルウォーター



サントリーSODA



氷セット



レモン
(1コ)

 BOTTLE

Non-alcoholic Beer 

Soft Drinks

ノンアルコールビール

ソフトドリンク

NON-
ALCOHOL
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